
En stjärna på menyn visar att det finns nötter i rätten,
informera oss gärna om era allergier.
(v)vegetarian (ve)vegan (gf)glutenfri (lf)laktosfri

Oliver

Coppa

Salame Toscano

Mandlar

Chips

Bröd från Dåndimpens, syrat smör (v)

Kalvtunga, rosensallat, ”tonnato”, gremolata (gf,lf)

Crudo på hamachi, picklad sötlök (gf,lf)

Rotselleri, mole blanco, picklade senapsfrön (v,gf)

Brysselkål, musslor, pancetta, sardindipp (gf,lf)

Kålrabbi, pistage, saltad citron *(ve,gf,lf)

Flowersprouts, kräm på cashewnöt, ingefära *(v,gf,lf)

Svensk bläckfisk, purjolök, smörsås, sikkaviar (gf)

Grillad havsabborre, svamp, spenat (gf)

Jerk chicken, pumpasås, lökchutney (gf,lf)

Nudlar med Entrecote, onsen-ägg, silverlök

Crueller, chokladglass, praline på hasselnötter *(v)

Baskisk ostkaka, kumquatmarmelad (v,gf)

Kokos- och limesorbet, havresmul (ve,lf)

Comté

Manchego 
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Drinkar

Gin & Tonic 
(Stockholms Bränneri Dry Gin, Fentimans Tonic)
Negroni
(Stockholms Bränneri Dry Gin, Carpano Classico, Campari)

Avec kr/cl

Grappa L Morelli & Figlo ”gubbgrappa”
Grappa Romano Levi Bianco
Grappa Sibona Grappa di Arneis
Grappa Cascina delle rosé Grappa di Nebbiolo
Grappa Cascina delle rosé Grappa di Barbera
Tequila Arette blanco
Cognac Grönstedts Monopole VSOP
Calvados Boulard Pays d’Auge
d’Apricot Domaine Roulot
Le Citron Domaine Roulot
Fernet Branca
	
Sött/Förstärkt/Vin Jaune (6 cl)

2019 Attila Homonna Szamorodni, Tokaj
2018 Le clot de l’Origine Maury Ambré Rancio Languedoc
2022 Ameztoy & Almeida Ruby Seco, Duoro
Barbeito Boal Madiera
Domaine de Saint Pierre Les Larmes du Paradis VDL Jura 
2012 Joseph Dorbon Vin Jaune Jura
2023 Fruktstereo, Apple Icewine 

Alkoholfritt

Kryddad druvmust
Leitz Eins Zwei Zero Riesling, TY
Levico Limonata, IT
Bitburger Non alcoholic, TY
Vichy Catalan, SP
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